
So wird richtig eingedeckt 

 
Unten in der Mitte der große Platzteller (1), darauf der Speisenteller und ggf. der 

Vorspeisenteller und darauf dann natürlich die gefaltete Serviette. Oben links bei 

Bedarf noch ein separater Brotteller und ein Buttermesser (2). 

Das Besteck benutzt man von außen nach innen. Zuerst also die kleinere Gabel und 

das kleinere Messer für die Vorspeise (3), dann den Suppenlöffel (4) und 

abschließend das normale Messer und die Gabel für den Hauptgang (5). Der ganz 

kleine Löffel und die Dessertgabel (6), sind wie der Name schon sagt, fürs Dessert 

gedacht. 

Zuerst wird meist Rot- oder Weißwein gereicht, daher steht das Weißweinglas (7) 

und das Rotweinglas (8) ziemlich weit in der Mitte im Vordergrund. Dahinter ein 

Wasserglas (9) und evtl. noch ein Sektglas oder ein zusätzliches Glas für weitere 

Getränke (10). 

Alle nicht mehr benötigten Besteckteile werden sofort nach dem Gebrauch 

abgeräumt.    


